
Småretter
Bolinhos     99,-
Friterte klippfiskboller.
Serveres med dansk remulade 
(Egg, fisk, hvetemel, sennep)

Rekesmørbrød     149,- 
Med egg, majones, salat, rødløk og sitron
(Egg, reker, sennep, hvete) 

Laksesmørbrød             129,-
Med eggsalat, salat, rødløk og sitron
(Fisk, egg, hvete, sennep)

Croque Monsieur             125,-
Klassisk fransk toast. Serveres med sennepskrem,
salat og potet
(Egg, sennep, hvete, melk)

Barnemeny

Pasta med kylling      65,-

Burger med fritert potet     65,-

Blekksprutpølse      65,-

Pannekaker med syltetøy     65,-

Burger

Skansenburger           185,-
Serveres med cheddarost, bacon og burger dressing
(Hvete, melk, sennep, egg, sesamfrø, soya)

Chipotle- og fetaburger        185,-
Serveres med en hot fetaostkrem, 
syltet chili, cheddarost og bacon
(Hvete, melk, sesamfrø, soya)

Alle burgere er 170 grams, med tomat, rødløk, salat,  
sylteagurk og friterte poteter.

Hovedretter
Kreolsk Pasta            185,-
Penne kokt i kremet kryddersaus med grønnsaker 
og kylling. Nam, nam!
(Hvete, melk, sennep, selleri, soya)

Bacalao            189,-
Alltid på Lille Skansen. (NB! Litt sterk)
(Fisk, sulfitt)

Torsk i bacon     295,-
Serveres med gulrotpurè, beter, smørstekte poter,  
syltet sopp
(Fisk, smør, selleri, sulfitt, sitrus)

Entrecote BEA    295,-
Entrecote fra Trondheim slaktehus.
Med bearnaise, friterte poteter, bakt tomat og sjy
(Melk, sulfitt, selleri, sennep, egg, soya)

Dessert

Boca negra     119,-
Fantastisk sjokoladekake. 
Serveres lun og  med sitrussalat og pistasjeis.
(Melk, hvetemel, sitrus, egg)

Créme brûlée    119,-
Den franske klassikeren - bare litt bedre. 
Tilsatt litt appelsin, vanilje, kardemomme og 
med en sorbetiskule som følge.
(Egg, melk)

Konfekt     35,-/st
Små petit four i varierende smaker.
Spør vår servitør hvilke smaker vi har inne.
(Melk, smør)

Ekstra god pris på ekstra god mat!

Vi har satt sammen en 3-retters meny 
av det som sesongen har att by på.
Denne skifter vi på en gang i uken.

Se på tavla ved baren eller spør ser-
vitøren om vad vi byr på denne uken.

395,-

3-retters tilbud

Drikkekart finner du på baksiden



Mineralvann

Pepsi, Pepsi Max, Solo   38,-
7up, Farris, Eplemost, appelsinjuice.

Økologisk Aronia juice fra Jordnær på frosta.  69,-

Kaff e inkl. ett  påfyll    30,-

Øl på fat

Dahl’s 0,5     82,-
Skansen Ale 0,4    95,-
1664 Blanc 0,5    92,-
Brooklyn Lager 0,5               92,-
Brooklyn lager 0,3    63,-
Austmann 0,4                 95,-
Dahl`s Bolt IPA 0,33    89,-
Dahl`s Pepra Saisson 0,33   89,- 

Øl på fl aske
Brooklyn IPA    89,- 
Corona     79,- 
Hoegaarden (hveteøl)                       89,- 
Fransizkaner (hveteøl)   119,-
Reparasjonsbayer (glutenfri)   89,-       
Einstock     89,- 
Sommersby Double Press (sider)  84,-  
Austmann - Tre Gamle Damer  105,-
Austmann - Northumberland   110,-
Austmann - Miss Saison   99,-
To Tårn - Caporal Nelson   110,-
To Tårn - Klösch    99,-
To Tårn - Belgisk Wit   99,-
Carlsberg Non Alc    45,-
Dahl`s Lamon Wit     89,-

(Alt øl inneholder gluten om ikke annet er oppgitt.)

Hvitvin        Glass/Flaske

Masti a Soave                            88,-/425,-
Lett drikkelig, tørr. Allround.
Garganega Trebbiano.

Riesling Dreissigacker        109,-/495,-
Preget av sitrus, eple og fersken. 
Tørr og saft ig med god frukti ghet. 
Økologisk. Passer fantasti sk ti l fi sk og skalldyr.
100% Riesling

Chablis Victor Berard   595,-
Klassisk tørr chardonnay.
Friske innslag av sitrus og grønne epler. 
Passer ti l reker og hvit fi sk.
100% Chardonnay.

Sancerre Barton & Guesti er   595,- 
Aromati sk duft  av sitrus og sti kkelsbær.
Passer ti l reker, rødspett e, og fi skepakke.
100% Sauvignon blanc.

Rødvin 

Passonero Chianti             88,-/425,-
Husets. Allround vin.
God alene, enda bedre med mat.
Sangiovese, canaiolo.

Barbera d`alba Pertnace           109,-/495,-
Fyldig vin med fl ott  fruktkonsentrasjon 
og elegant syre. Knaill ti l entrecote eller pasta. 
100% Barbera.

Côtes du Rhône Armoiries            515,-
God sødme med litt  kryddertoner.
Frukti g vin med fi n tanninstruktur.
Allround vin ti l kjøtt .
Grenache, Syrah, Mourvedre

Ripasso Monile Valpolicella            595,- 
Konsentrert aroma av kirsebær og 
mørk sjokolade. Gode bløte tanniner
Meget god ti l bacalao, Hot pot og entrecôte.
Corvina, Rondinella, Molinare

Rosè og musserende   

                                                           Glass/Flaske                      
Tatti  nger brut reservè                          695,-
Flott e bobler med smak av eple og sitrus.
Frisk og crisp ett ersmak.
Champagne passer ti l alt!
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

Prosecco Vignana                         96,-/445,-
Ren fruktaroma i retning pære
og hvit melon. Tørr med en lett  sødme.
100% Giera 

Vitti   Negroamaro rosé                      88,-/425,-
Klar-rosa farge med saft ig fruktaroma.
Innslag av skogsbær. Til laks, kylling og reker.
100% Negroamaro

Alkoholfri hvitvin og rødvin                  299,-

Cognac/Whisky 4 cl

Bache VSOP       109,-
Bache XO          129,-
Bache Serenite       149,-
Otard vs          95,-
Jack Daniels         95,-
Famous Grouse         95,-
Jameson              95,-
Highland park 12y         120,-
Macallan 12y       135,-

Øvrig brennevin 4 cl

Gin, Vodka, Tequila,               85,-
Rum, Captain morgan, 
Cointreau, Fernet, Sambucca,
Jägermeister, Gammeldansk, Akevitt .

Mineralvann-ti llegg         20,-

Kaff edrinker
Irish Coff e       115,-
En klassiker.
Jameson, kaff e, brunsukker, krem.

Skansenkaff e          115,-
If we tell you, we have to kill you.
Legendarisk! Inneholder alkohol

Kaff e Baileys              99,-
Enkelt: Kaff e og Baileys.

Alkoholfri kaff edrink       45,-
Kaff e med smak og krem.

Åpningsti der:
For aktuelle åpningsti der 
kan du i løpet av vinteren 

se på oppslag, hjemmeside 

eller sosiala medier.

For reservasjon:
Tel: 73921151

E-mail: post@lille-skansen.no

Følg oss
Facebook: lilleskansen

Instagram: #lilleskansen


